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CENONE DI CAPODANNO

APERITIVO
Scaglie di prosciutto iberico 100% di ghianda
Pane croccante tostato con pomodoro e olio extravergine di oliva
Tentacolo di polpo alla griglia con guacamole fresco
Crocchetta di gambero rosso con maionese agli agrumi
Mini burger di manzo del Nebraska in pan brioche, con cipolla
caramellata, verdure sottaceto e salsa al tartufo

ANTIPASTO

Filetto di merluzzo nero dell’Alaska confit con verdurine di stagione.

SECONDO
Medaglioni di filetto di manzo galiziano con salsa ai funghi porcini.

DESSERT

Tartufi al cioccolato aromatizzati alla Ratafia, con crema Chantilly e crumble alle mandorle.

Caffe, cava e i tradizionali dodici acini d'uva portafortuna.

VINI

Rosso Ramon Bilbao crianza (D.O. Rioja)
Rosso Perlat (D.0. Montsant)
Bianco Ramoén Bilbao verdejo (D.0O. Rueda)
Bianco Marieta albarifio (D.O. Rias baixas)
Rosato Cap vespre (D.0. Conca del Barbera)
Rosato Clos de Pinell (D.O. Terra Alta)
Cava Mistinguett

Prezzo per persona: 110€ (IVA inclusa)

www.bodegajoan.com www.seasonrestaurante.com
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CONDIZIONI DI PRENOTAZIONE

TURNI CENA

RESTAURANTI BODEGA JOAN

PRIMO TURNO: DALLE 18:00 ALLE 20:00
SECONDO TURNO: DALLE 20:00 ALLE 22:00
TERZO TURNO: DALLE 22:00 ALLE 02:00

RESTAURANT SEASON

PRIMO TURNO: DALLE 19:30 ALLE 21:30
SECONDO TURNO: DALLE 22:00 ALLE 02:00

CONFERMA DELLA PRENOTAZIONE

Le prenotazioni si considerano confermate al ricevimento dell'acconto.
L'importo dell'acconto é pari al 25% dell'importo totale della prenotazione.
Il pagamento puo essere effettuato tramite bonifico bancario sul conto corrente del ristorante.

BODEGA JOAN SEASON RESTAURANTE
BODEGA JOAN 1942 S.L. TAPES BCN 2016 S.L.

ES02 2100 3206 6122 00623498 ES83 2100 0811 7102 01445103
SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX

Una volta effettuato il bonifico, si prega di inviare una copia della ricevuta di pagamento a
hola@seasonrestaurante.com oppure info@restaurantgrup.com, indicando il nome della prenotazione, il
ristorante e l'orario.

MODIFICHE ALLA PRENOTAZIONE

Qualsiasi modifica al numero di partecipanti o ai dettagli della prenotazione deve essere comunicata
almeno 48 ore prima dell'evento.

CANCELLAZIONI

Con un preavviso superiore a 72 ore, 'acconto verra rimborsato integralmente.
Con un preavviso inferiore a 48 ore, 'acconto non sara rimborsabile.

BODEGA JOAN: Rosell6, 164, 08036 Barcelona \. +3493 4531050
SEASON RESTAURANTE: Aribau, 125 08036 Barcelona \. +34932201223
> hola@seasonrestaurante.com o info@restaurantgrup.com (® +34 648586284
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