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MENU DE CAP D’ANY

APERITIU

Encenalls de pernil 100% ibéric de gla
Pa de vidre torrat amb tomaquet i oli d'oliva verge
Pota de polp a la brasa amb guacamole natural
Croqueta de gamba vermella, amb maionesa de citrics
Mini burger en pa de briox, de vedella de Nebraska amb ceba
caramel-litzada, encurtits i salsa de trufa
ENTRANT

Llom de bacalla negre d’ Alaska confitat amb verduretes de temporada

SEGON

Medallons de rellom de vedella gallega amb salsa de ceps

POSTRE

Trufas de chocolate con aroma de Ratafia, chantilly y crumble de almendra

Café, cava y uvas de la suerte

CELLER
Negre Ramon Bilbao crianza (D.O. Rioja)
Negre Perlat (D.0. Montsant)

Blanc Ramon Bilbao verdejo (D.O. Rueda)
Blanc Marieta albarifio (D.O. Rias baixas)
Rosat Cap vespre (D.0. Conca del Barbera)
Rosat Clos de Pinell (D.O. Terra Alta)
Cava Mistinguett

Preu per persona: 110€ (IVA inclos)

www.bodegajoan.com www.seasonrestaurante.com
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CONDICIONS DE RESERVA

TORNS DE SOPAR

RESTAURANTE BODEGA JOAN

PRIMER TORN: De 18:00h A 20:00h
SEGON TORN: De 20:00h A 22:00h
TERCER TORN: De 22:00h a las 2 de la madrugada

RESTAURANT SEASON

PRIMER TORN: De 19:30h A 21:30h
SEGUNDO TORN: De 22:00h A 2 heures du matin

CONFIRMACIO DE LA RESERVA

Les reserves es donaran per confirmada a la recepcio del diposit.

La quantitat del dipdsit és de 25% del total de la reserva.

Pot fer-se per transferéncia bancaria al nimero de compte del restaurant.

BODEGA JOAN SEASON RESTAURANTE
BODEGA JOAN 1942 S.L. TAPES BCN 2016 S.L.

ES02 2100 3206 6122 00623498 ES83 2100 0811 7102 01445103
SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX

Una vez realizado el pago por transferencia, envie una copia a hola@seasonrestaurante.com o
info@restaurantgrup.com con el nombre de la reserva, el restaurante y la hora.

MODIFICACIO DE LA RESERVA

Qualsevol canvi en el nombre de comensals o en els detalls de la reserva ha de notificar-se almenys 48
hores abans de I'esdeveniment.

CANCEL-LACIONS

Amb més de 72 hores d'antelacid, el diposit sera reembossat integrament. Amb menys de 48 hores
d'antelacio, el diposit no sera reembossat.

BODEGA JOAN: Rosell6, 164, 08036 Barcelona \. +3493 4531050
SEASON RESTAURANTE: Aribau, 125 08036 Barcelona \. +34932201223
> hola@seasonrestaurante.com o info@restaurantgrup.com (® +34 648586284
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