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MENU FIN D’ANNEE

APERITIF
Copeaux de jambon ibérique 100 % nourri aux glands (bellota)

Pain cristal grillé a la tomate et a I'huile d’olive vierge extra
Tentacule de poulpe grillé au feu de braise, accompagné de guacamole frais
Croquette de gambas rouges avec mayonnaise aux agrumes
Mini-burger de boeuf du Nebraska dans un pain brioché, avec oignons

caramélisés, condiments marinés et sauce a la truffe

ENTREE

Longe de cabillaud noir d’Alaska confit aux petits légumes de saison.

PLAT PRINCIPAL
Médaillons de filet de boeuf galicien, sauce aux cépes.

DESSERT
Truffes au chocolat parfumées a la ratafia, accompagnées de creme Chantilly et
de crumble aux amandes.

Café, cava et les traditionnels douze grains de raisin porte-bonheur.

VINS

Rouge Ramén Bilbao crianza (D.O. Rioja)
Rouge Perlat (D.0O. Montsant)
Blanc Ramoén Bilbao verdejo (D.O. Rueda)
Blanc Marieta albarifio (D.O. Rias baixas)
Rosé Cap vespre (D.0. Conca del Barbera)
Rosado Clos de Pinell (D.O. Terra Alta)
Cava Mistinguett

Prix par personne: 110€ (TVA incluse)

www.bodegajoan.com www.seasonrestaurante.com
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CONDITIONS DE RESERVATION

SERVICES DU SOIR

RESTAURANT BODEGA JOAN

PREMIER SERVICE : De 18H00 A 20H00
DEUXIEME SERVICE : De 20H00 A 22H00
TROISIEME SERVICE : De 22H00 A 2H00 du matin

RESTAURANT SEASON

PREMIER SERVICE : De 19H30 A 21H30
DEUXIEME SERVICE : De 22H00 A 2H00 du matin

CONFIRMATION DE LA RESERVATION

Les réservations seront considérées comme confirmées des réception de I'acompte.

Le montant de I'acompte correspond a 25 % du montant total de la réservation.

Le paiement peut étre effectué par virement bancaire sur le compte du restaurant.

BODEGA JOAN SEASON RESTAURANTE
BODEGA JOAN 1942 S.L. TAPES BCN 2016 S.L.

ES02 2100 3206 6122 00623498 ES83 2100 0811 7102 01445103
SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX

Une fois le virement effectué, veuillez envoyer une copie du justificatif de paiement a
hola@seasonrestaurante.com ou info@restaurantgrup.com, en indiquant le nom de la réservation, le

restaurant et I'horaire.

MODIFICATIONS DE LA RESERVATION

Toute modification du nombre de convives ou des détails de la réservation doit étre communiquée au

moins 48 heures avant |'événement.

ANNULATIONS

En cas d'annulation avec un préavis de plus de 72 heures, 'acompte sera intégralement remboursé.
En cas d'annulation avec un préavis de moins de 48 heures, I'acompte ne sera pas remboursé.

BODEGA JOAN: Rosell6, 164, 08036 Barcelona \. +3493 4531050
SEASON RESTAURANTE: Aribau, 125 08036 Barcelona \. +34932201223

><{ hola@seasonrestaurante.com o info@restaurantgrup.com (® +34 648586284
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