
Lomo de bacalao negro de Alaska confitado con verduritas de temporadaLomo de bacalao negro de Alaska confitado con verduritas de temporada

MENÚ FIN DE AÑO

Virutas de jamón 100% ibérico de bellota

Pan de cristal tostado con tomate y aceite de oliva virgen

Pata de pulpo a la brasa con guacamole natural

Croqueta de gamba roja, con mahonesa de cítricos

Mini burger en pan de briox,  de ternera de Nebraska con cebolla

caramelizada, encurtidos y salsa de trufa
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Mini burger en pan de briox,  de ternera de Nebraska con cebolla
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Trufas de chocolate con aroma de Ratafia, chantilly y crumble de almendra

Café, cava y uvas de la suerte

Trufas de chocolate con aroma de Ratafia, chantilly y crumble de almendra

Café, cava y uvas de la suerte

ENTRANTE

POSTRE

BODEGA
Tinto Ramón Bilbao crianza (D.O. Rioja)

Tinto Perlat (D.O. Montsant)
Blanco Ramón Bilbao verdejo (D.O. Rueda)
Blanco Marieta albariño  (D.O. Rías baixas)

Rosado Cap vespre (D.O. Conca del Barberà) 
Rosado Clos de Pinell (D.O. Terra Alta)

Cava Mistinguett
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Precio por persona: 110€ (Iva incluido)Precio por persona: 110€ (Iva incluido)

APERITIVO 

SEGUNDO

Medallones de solomillo de ternera gallega con salsa de ceps Medallones de solomillo de ternera gallega con salsa de ceps 

www.bodegajoan.comwww.bodegajoan.com www.seasonrestaurante.comwww.seasonrestaurante.com



+34 648586284+34 648586284

CONDICIONES DE RESERVA

BODEGA JOAN: Roselló, 164, 08036 Barcelona BODEGA JOAN: Roselló, 164, 08036 Barcelona 

CAFÉS, UVAS DE LA SUERTE,

TURNO DE CENA

RESTAURANTE BODEGA JOAN 

PRIMER TURNO: De 18:00h A 20:00h 
SEGUNDO TURNO: De 20:00h A 22:00h 
TERCER TURNO: De 22:00h a las 2 de la madrugada

RESTAURANT SEASON 

PRIMER TURNO: De 19:30h A 21:30h 
SEGUNDO TURNO: De 22:00h À 2 heures du matin

CONFIRMACIÓN DE LA RESERVA

Las reservas se darán por confirmada a la recepción del depósito. 

La cantidad del depósito es de 25% del total de la reserva 

Puede hacerse por transferencia bancaria al número de cuenta del restaurante. 

BODEGA JOAN                                                                     SEASON RESTAURANTE

BODEGA JOAN 1942 S.L.                                                  TAPES BCN 2016 S.L.

ES02 2100 3206 6122 00623498                                      ES83 2100 0811 7102 01445103
SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX                                                 SWIFT/BIC: CAIXESBBXXX 

Una vez realizado el pago por transferencia, envíe una copia a hola@seasonrestaurante.com o
info@restaurantgrup.com con el nombre de la reserva, el restaurante y la hora.

MODIFICACIÓN DE LA RESERVA

Cualquier cambio en el número de comensales o en los detalles de la reserva debe notificarse al menos
48 horas antes del evento.
. 

CANCELACIONES

Con más de 72 horas de antelación, el depósito será reembolsado en su totalidad. Con menos de 48
horas de antelación, el depósito no será reembolsado.

+34 93 453 10 50 +34 93 453 10 50 

+34 93 220 12 23+34 93 220 12 23SEASON RESTAURANTE:  Aribau, 125   08036 Barcelona SEASON RESTAURANTE:  Aribau, 125   08036 Barcelona 

hola@seasonrestaurante.com o info@restaurantgrup.com 
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