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PRIMEROS A ELEGIR

Canelon de Navidad con bechamel al graten
Escudella “ barrejada” con galets

Ensalada de queso de cabra con membrillo y nueces

SEGUNDO A ELEGIR

Bacalao con tomate casé y muselina de manzana asada
Pierna de cordero asada estilo segoviana

Entrecot de ternera con salsa Oporto y patata primor

POSTRE

Trufas de chocolate con chantilly y crema de almendra
Tarta de queso con frutos rojos y crema inglesa

Cafés o infusiones

BODEGA

Tinto Vina Eguia (D.O. Rioja)
Tinto Clos del Pinell (D.O. Terra alta)
Blanco Melior verdejo (D.O. Rueda)

Blanco Albarino Marieta (D.O. Rias Baixas)
Rosado Clos del Pinell (D.O. Terra Alta)
1botella cada 3 personas
Sangria de vino (1 cada 3 personas)

Refresco, cerveza o agua (2 consumiciones por persona)

60€ (IVA incluido)
RESERVAS: RESERVAS:
www.bodegajoan.com www.seasonrestaurante.com
R34 932 20 47 56 Qe 34932201223

> info@bodegajoan.com D<) hola@seasonrestaurante.com
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